
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

LIQUORE DI FINOCCHIETTO 
Profumi della Costiera 

Denominazione di Indicazione Geografica Protetta (IGP) 
 
 
 

 
Ingredienti: alcol idrato, semi di finocchietto selvatico 

 

Titolo alcolometrico: 30°vol 
 

Descrizione: Il liquore di finocchietto è ottenuto mediante infusione 
a freddo in alcol neutro di semi di finocchietto selvatico. Dopo alcuni 
giorni di permanenza in infusione i semi vengono separati dall’alcool 

ed all’infuso ottenuto viene aggiunta acqua. 
 

 


