
 

 

 

 

 

 

 

COGNAC 
CARAFE XO 

A.O.C.  – 27 ANNI DI AFFINAMENTO 

 

ZONA DI PRODUZIONE 
Grande Champagne 

VITIGNI 
Ugni Blanc 

AFFINAMENTO 
In barili nuovi di rovere, tipo Limousin di grossa e 

media grana 

DEGUSTAZIONE 
Un bellissimo color ambrato che rivela al naso la 
noce moscata e i chiodi di garofano. Finale lungo 

che custodisce leggere note di cannella, vaniglia e 
una golosa prugna candita. 

TITOLO ALCOLOMETRICO 42.7°Vol. 
 
 
 

 

 
 


